
VORSPEISE HAUPTSPEISEN

Tagessuppe der Saison

BEILAGEN

BURGER

zu unseren Burgern & Hauptspeisen

Schnitzel Wiener Art  a1, c

goldbraun paniert
14,00 €

Schnitzel Hamburger Art  a1, c

mit zwei Freiland-Spiegeleier
15,50 €

Cordon Bleu  a1, c, g

mit Gouda und Schinken
15,50 €

Bayerisches Cordon Bleu  a1, c, g

gefüllt mit Obazda und Schinken und einer Brezelpanade
16,50 €

6,90 €

Pommes
3,00 €

Süßkartoffel-Pommes
4,00 €

Kartoffelsalat
4,00 €

Beilagensalat g

3,50 €

Hähnchenbrust im Parmesanmantel a1, g

mit Paprikarahmsoße 
15,40 €

Jägerschnitzel a1, c

mit Champignon-Rahm Soße 
15,50 €

Roastbeef vom Freiland Angus Rind
mit Kräuterbutter (g) oder Cognac-Pfeffer-Sauce (g, m, l)

26,00 €

Ochsenburger vom Weiderind  a1

Klassisch, Echt, Lecker - wie ein Burger sein sollte!

14,90 €



SALAT DRESSINGS

FÜR DIE KLEINEN

FISCH

NACHSPEISEN

SNACKS

SALATE

Unsere Salat-Dressings sind alle hausgemacht und 
mit viel Liebe im Detail abgeschmeckt. 

Chicken Nuggets a1, c, 1, 12

Warme Apfelküchle 

mit Pommes

mit Vanilleeis & Sahne 

Portion Pommes
mit Ketchup und/oder Mayonnaise

Portion Süßkartoffel-Pommes
mit Ketchup und/oder Mayonnaise

= vegetarisch

Kinderschnitzel a1, c

Drei Kartoffelpuffer a1, c, 16

mit Pommes

mit Apfelmus

Joghurt-Limette g

Honig-Senf a1, c, g, m

Balsamico m, g

6,50 €
Knusprige White Tiger Garnelen Twister  a1, d

auf buntem Salat
16,90 €

8,90 €

5,00 €

8,00 €

11,00 €

7,50 €

Großer gemischter Salat  g mit

Hähnchenstreifen

Mozzarellastreifen

14,40 €

14,40 €

MITTAGSTISCH
Mittagstisch gibt es bei uns immer Donnerstag 
und Sonntag.

Gebackener Camembert a, c, g

Selbst panierter Camembert mit geröstetem Bauernbrot 
und Preiselbeeren an Salat

13,20 €

Currywurst
vom Strohschwein mit Pommes

11,90 €



KARTE
Brotzeit

Bayerischer Leberkäse

12,90€

mit 2 Spiegeleiern aus Freilandhaltung
und hausgemachten Kartoffelsalat 

Hausgemachter Wurstsalat 
9,90€

mit Bauernbrot und Butter

Obazda 
8,90€

mit Brezel

Brotzeitplatte 

14,90€

mit frischen Bauernbrot, Bierbeißern, Obatzda und 
einer Wurstspezialität der Metzgerei Max nach Wahl 

(Göttinger, Weißer Pressack, Bauernschmaus oder Leberwurst) 



BIER VOM FASS

FLASCHENBIER

Kulmbacher Edelherb a1

LEITUNG EINS

0,3 l
0,5 l
Schnitt

Mahrs Bräu Hella1

0,3 l
0,5 l

Schnitt

Kommunbräu Bernstein   a1

0,3 l
0,5 l
Schnitt

Hopfenblütentee, Gerstensaft, flüssiges Brot oder wie 
auch immer du es nennst. Bei uns fließt es aus drei 
Leitungen. Da ist für jeden der passende Geschmack 
dabei, da sind wir uns sicher!

LEITUNG ZWEI

AKTUELL IN LEITUNG DREI

2,80 €
3,90 €
2,60 €

Mönchshof Naturtrüb´s Alkoholfrei a1

0,5 l 3,90 €

Mönchshof Natur Radler a1

0,5 l 3,90 €

Mönchshof Natur Radler Alkoholfrei a1

0,5 l 3,90 €

Maisel´s Weisse Weizen a1

0,5 l 4,10 €

Maisel´s Weisse Leicht a1

0,5 l 4,10 €

Colaweizen a1

0,5 l 4,10 €

Maisel´s Weisse Weizen Alkoholfrei a1

0,5 l 4,10 €

2,80 €
3,90 €
2,60 €

2,80 €
3,90 €
2,60 €



LIMO, WASSER & CO SCHORLEN

APERITIV & COCKTAIL

Paulaner Spezi 2, 11

0,5 l

SELTERS Wasser Spritzig
0,5 l

Aperol Spritz 2, 9, 10, 14

0,25 l

Hugo 9, 14

0,25 l

Lillet Wild Berry 2, 9, 11

Lavendel Spritz

Sarti Spritz 

Rosemary (alkoholfrei)

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta, Sprite 1,2,3,8,11 jeweils

0,4 l

Fritz Schorlen

0,33 l

3,80 €

SELTERS Wasser Medium
0,5 l 3,50 €

SELTERS Wasser Naturell
0,5 l 3,50 €

3,50 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

3,70 €

3,80 €

Apfel-Kirsch-Holunder, Bio Apfelschorle, Bio Traubenschorle, 
Bio Rhabarberschorle



WEIN

VDP.Gutswein

VDP.Erste Lage 

VDP.Ortswein

Unsere Weine kommen vom Weingut am Stein in Würzburg. 
Ein Ort, an dem Wein und Handwerk mit Leidenschaft gedacht 
werden – modern, ökologisch und voller Charakter. Ob frisch, 
feinherb oder tiefgründig – jeder Tropfen bringt ein Stück fränki-
sche Weinlandschaft ins Glas.

Bereits auf diesem Level zeigen sich das hohe Niveau und 
die unverwechselbare Handschrift des Weinguts. Schon hier 
schmeckt man die Region, in der die Trauben wachsen, und die 
Tradition, in der hier Weine gemacht werden.

Von fast überall aus der Stadt zu sehen, zählt der Würzburger 
Stein zu den bekanntesten Weinlagen Frankens. Seine klima-
tischen und geologischen Gegebenheiten ermöglichen große 
Weine. Der Wald oberhalb der Reben schützt diese vor kalten 
Nordwinden, die Ausrichtung nach Süden ermöglicht genug 
Sonne und Wärme. Der Boden ist sehr skelettreich, was für den 
Weinbau von Vorteil ist. Die Rebstöcke entwickeln deshalb tiefe 
Wurzeln, um an Nährstoffe und Wasser zu gelangen. Für die 
Weinqualität - insbesondere in trockenen Jahren - ist das ein 
enormer Pluspunkt.

Die Weine kommen aus den besten Weinbergen innerhalb eines 
Ortes. Da jeder Ort seine speziellen Bodenstrukturen und Klein-
klimata hat, kann man hier schon deutlich das Terroir schme-
cken. Nur regional typische Rebsorten werden verwandt. Sie sind 
ein Vorbote für die Lagenweine und ein echter Geheimtipp.

Aus Weinen vom Weingut am Stein - 
ein leiser erfrischender Moment.

Würzburger Stein - Silvaner trocken 16

2025 Helle Freude, Cuv’ee trocken 16

0,75 l

0,1 l
0,25 l
0,75 l

2024  Stetten - 
Grauer Burgunder trocken 16

2022 - Würzburg  
Spätburgunder trocken 16

0,1 l

0,1 l

0,25 l

0,25 l

0,75 l

0,75 l

WEINSCHORLE

Weiß / süß oder sauer 16

Rot / süß oder sauer 16

0,25 l

0,25 l

44,00 €

4,50 €
6,90 €

20,00 €

5,10 €

5,10 €

5,30 €

7,60 €

7,60 €

7,90 €

22,00 €

22,00 €

23,00 €

4,10 €

4,10 €

2024 - Silvaner trocken 16

0,1 l
0,25 l
0,75 l



KAFFEESPEZIALITÄTEN

Kaffee Crema 11

Filterkaffee 11

Espresso 11

Doppelter Espresso 11

Espresso Macchiato 11, g

Cappuccino 11, g

Milchkaffee 11, g

Latte Macchiato 11, g

Heiße Schokolade 11, g

Tee verschied. Sorten

SPIRITUOSEN

Hochprozentiger Genuss

Vom „Kalli“ 

Haselnuss
2cl   /   35% vol.

Münchberger Klostertropfen
2cl   /   35% vol.

Williams Birnen
2cl   /   35% vol.

Mirabelle
2cl   /   35% vol.

Himbeergeist
2cl   /   37,5% vol.

KLEINE INFO
Eigentlich gilt ja die Regel: 
„Smartphone weg am Wirtshaustisch“ ;-)

Wenns doch nicht ohne geht und du unbedingt 
einen Instagram-Post machen musst (egal ob 
von unserem Wirtshaus, unserem Essen oder in 
unserem schönen Biergarten), dann 
vergiss uns nicht zu verlinken! 

-> @schuetzenhaus.wirtshaus

In regelmäßigen Abständen, verlosen wir unter 
allen Verlinkungen kleinere und größere Preise.

Alle unsere Preise enthalten die gesetzliche 
Mehrwertsteuer von aktuell 19% auf Getränke und 7% auf Speisen.

3,10 €

3,10 €

2,30 €

2,90 €

2,70 €

3,70 €

3,70 €

3,70 €

3,70 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €



ALLERGENE ZUSATZSTOFFE

1	 mit Konservierungsstoff
2	 mit Farbstoff
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Süssungsmittel Saccharin
5	 mit Süssungsmittel Cyclamat
6	 mit Süssungsmittel Aspartam,  
	 enth. Phenylalaninquelle
7	 mit Süssungsmittel Acesulfam
8	 mit Phosphat
9	 geschwefelt
10	 chininhaltig
11	 koffeinhaltig
12	 mit Geschmacksverstärker
13	 geschwärzt
14	 gewachst
15	 gentechnisch verändert
16	 enthält Sulfite

a1	 Weizengluten
a2	 Gerstengluten
b	 Krebstiere
c	 Eier von Geflügel
d	 Fisch
e	 Erdnüsse
f	 Sojabohnen
g	 Milch und Milchprodukte  
	 (einschl. Laktose)
h	 Schalenfrüchte
l	 Sellerie
m	 Senf
n	 Sesamsamen
o	 Schwefeloxid und Sulfite
p	 Lupinen
r	 Weichtiere	


